valde Bodegas Valdelacierva
lacierva Valdelamillo Crianza

Rioja D.O.Ca. Rioja

Tipo: Crianza Vifiedo: Seleccién de parcelas en
Variedad: Tempranillo San Vicente de la Sonsierra
Grado: 14.5% Tipo de Suelo: Franco arcilloso
Cosecha: 2017 Altitud: 500 metros

Botella: Bordelesa Edad del Viiedo: Mas de 40 afios
Formato: 75 cl Rendimiento (kg/ha): 6.500

Tipo de Vendimia: Manual

Elaboracidn:

Seleccién de la uva por parcelas y grado de madurez en vendimia manual.
Fermentacion a temperatura controlada de 24-262C durante 5-7 dias.
Maceracion postfermentativa de 12-15 dias a 229C a fin de completar la
extraccion de polifenoles. Crianza en barricas de roble americano (80%) y
roble francés (20%) durante 12 meses, afindandose posteriormente en
botella durante un minimo de 3 meses antes de salir al mercado.

% . .
SN Contiene sulfitos.

7N

VAR 1. A VI I LEO

EMPRANILLO

Notas de cata:

CRIANZA

S£DO ES SONRISA EN LA BESANA,
1A DEL CUADRO DE ESTA VIDA
UE TIENE SU ESPLENDOR
SLUMBRAMIENTO DE UNA VERDE
#KESA QUE DESPIERTA EN UN
11 MISTERIO SOLLOZANTE.

Visual Olfativa Gustativa Temperatura
N
RIOJA Rojo cereza Notas frescas de Ataque dulce y 15°C-18¢°C
on PR ORI con ribete frutos rojos y estructurado. Final
rubf regaliz con final aterciopelado
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